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業界初!! プロ好みのネルドリップ方式と同じ風味を愉しめる 
手軽なカフェインレスコーヒーを発売 

 

2009 年 5 月 22 日(金)より、nagomi-NATULURE※1 が、『nagomi-NATULURE 香りたつカフェ

インレス珈琲』を発売いたしました。コーヒーの風味を損なわないカフェインレス加工に加え、業界初とな

るテトラ型のコーヒーバッグを採用。本格的なネルドリップ方式でしか味わえなかった豊かな風味を、カッ

プひとつで手軽に愉しめるカフェインレスコーヒーを実現しました。 

 

■ 業界初のテトラ型コーヒーバッグを採用 

美味しさにこだわる nagomi-NATULURE では、

業界初となる生分解性プラスチック（※2）のテトラ型コ

ーヒーバッグを採用。テトラ型コーヒーバッグは、従

来の平らなコーヒーバッグに比べ容積が大きく、本

格的なネルドリップ方式（※3）と同じように豆をムラな

く十分に蒸らすことができます（2 ページ参照）。 

 
■ 風味を損なわず、しかも安心なカフェインレス加工 

グアテマラ産の有機コーヒー豆を、自然水のみでカフェインを 97 ％カット

（2 ページ参照）。コーヒー本来の風味はそのままに、カフェインだけを除去し

ています。 しかも、化学薬品を使っていないので、安全・安心です。 

 
■ まろやかな味わいの秘密は「微粉」 

『nagomi-NATULURE 香りたつカフェインレス珈琲』は、抽出すると「微

粉」と呼ばれる細かいコーヒーの粉が沈殿します。この微粉が、ネルドリップ方

式で淹れたコーヒーと同じ、豊かな香りとまろやかな味の秘密。 

 

 

※ 1  nagomi-NATULURE
（なごみナチュルア）は、

株式会社 和み（本社：東

京都中央区日本橋堀留

町 1-10-19、代表取締役

社長：作山 若子）のトー

タルブランドです。“美し

く健やかに、和みを…”

をコンセプトに、健康的

で美しい人を応援する

商品をご提供していま

す。 
 
※2 とうもろこし由来の素材で

作られたプラスチック。

植 物 由 来 の 素 材 だ か

ら 、 お 湯 に 浸 し て も 安

心・安全です。しかも、微

生物に分解されるので、

土に還ります。 
 
※3 コーヒーの抽出方法の一

つ。布を使ったドリップ

方法で、ペーパーフィル

ターの原型とされる。フィ

ルターの管理が大変な

一方、濾過スピードが均

一でバラつきのないまろ

やかな味に仕上がるた

め、プロ好みの抽出法と

いわれる。 

 

発 売 日：2009 年 5 月 22 日（金） 

商 品 名：nagomi-NATULURE 香りたつカフェインレス珈琲 

内 容 量：コーヒーバッグ（テトラタイプ） 6g×5 ピース 
価   格：599 円（税込） 
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■ nagomi-NATULURE のコーヒーバッグ 

テトラ型のコーヒーバッグは、平らなコーヒーバッグよりも容積が多いのが特

徴です。容積が大きく立体的に広がるため、コーヒー豆のガス抜けを邪魔せず

全体をまんべんなく蒸らせます。 

また、生分解性のプラスチックは、ペーパーと違い、目が粗いのが特徴。

nagomi-NATULURE のコーヒーバッグで淹れたコーヒーは、同じく目の粗い

ネルドリップ方式で淹れたコーヒーのように微粉が出ます。この細かいコーヒー

の粉が、まろやかな味と豊かな香りを支えています。 

 
■ 水だけのカフェインレス加工「スイスウォータープロセス」 

『nagomi-NATULURE 香りたつカフェインレス珈琲』は、特許を取得して

いるスイスウォータープロセスでカフェインを 97％除去しています。自然水で

つくった「コーヒー抽出液」だから、コーヒー本来の風味を損ないません。 

1． 生豆を自然水に浸して「コーヒー抽出液」を作る（この生豆は廃棄） 

2． 活性炭フィルターでカフェインを除去した抽出液に新しい生豆を入

れ、浸透圧を利用して生豆のカフェインを抽出液に溶け出させる 

3． 溶け出したカフェインを活性炭フィルターで除去する 

 

生豆を選別
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■ 報道関係お問合せ先 

株式会社 和み 広報担当：田中 

TEL：０３－３６６７－５６１８ FAX：０３－３６６７－５６１６ 

東京都中央区日本橋堀留町 1-10-19 第一川端ビル 6F 

 
 
 
 

■ 株式会社 和み について 

株式会社 和みは、有機栽培を中心にした世界のお茶と珈琲を、企画・輸

入・製造・販売する飲料メーカー。珈琲、紅茶、日本茶、中国茶、ハーブティ

ーなど、ティータイムをお愉しみいただける商品を取り揃えています。 

株式会社 和み WEBページ 【http://nagomi-tea.co.jp/】 

nagomi-NATULURE  WEBページ 【http://nagomi-NATULURE.com/】 株式会社 和み 
代表取締役社長 作山 若子 

 

乾燥・焙煎コーヒー抽出液

3. 溶け出したカフェインを
活性炭フィルターで除去する

4. カフェインを除いた生豆を乾燥

活性炭フィルター
【カフェインのみ除去】

　焙煎する。

2. 浸透圧を利用して生豆のカフェイン
　を抽出液に溶け出させる

1. 自然水で「コーヒー抽出液」を作る

、
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